BLUMAR

Chub Mackerel
Whole Round Fish

Ficha técnica Blumar N° 5-25
Consumo humano directo
Todos los mercados

Descripcion del producto

Caracteristicas sensoriales

Definicion del proceso

Nuestras lineas de procesamiento automdtico de alta tecnologia se
integran a la perfeccién con nuestro compromiso con la velocidad y
la calidad. Desde la captura hasta la congelacién final, garantizamos
un proceso rdpido y eficiente que conserva la frescura, garantizando
asi un suministro constante de productos congelados de alta calidad.

Informacion nutricional

( ESPECIES Scomber japonicus ) ( COLOR Natural, tipico de la especie A
PRESENTACION Z:Cs:;g]c(l]osentero con visceras, piel, espinas y APARIENCIA Bien conservado, con aspecto normal
CALIBRE 300-500g, 500g up AROMA Normal, caracteristico de la especie
PESO NETO 20kg Bloque congelado TEXTURA Turgente, firme y tierna, tipica de la especie

\_ ZONA FAO FAO 87 ) \_ SABOR Propio de la especie Y,

Tolerancias del producto

DEMERITOS DE CALIDAD

Dafio mecdnico 2% madx.
Textura blanda 2% mdx.
Aroma distinto al natural 0%

TOLERANCIAS DE CLASIFICADO

Piezas fuera de rango 10% madx.
NUTRIENTES CANTIDAD EN 100g (_ Agua de sangre 3% mdx. Y
Energia (kcal) / (k)) 176/763
Proteina () 20.36 Estandar microbioldgico
Grasa total (g) 1048 DETERMINACIONES MICROBIOLOGICAS ~ m M
Grasa saturada (g) 3.2 Recuento aerobios meséfilos (ufc/g) 10° 5x10°
G insaturad 31 . .
rasa monoinsaturada (g) Escherichia coli (NMP/g) 100 500
Grasa poliinsaturada (g) 4,2 - -
Salmonella Ausencia Ausencia
Acidos grasos trans (g) 0,0
S. Aureus (ufc/qg) 100 500
EPA (mg) 729
L. Monocytogenes (ufc/g) 100
DHA (mg) 1080
Coliformes totales (ufc/ <1,0x101
Hidratos de carbono disponibles 0,0 - (ufc/g) J
- m = limite inferior M = limite méximo
Azucares (g) 0,0 RSA. 977/76 Art. 173-15.3/ Sernapesca Parte II, Seccién Ill, Capitulo IV,
; 1.1.10, criterios establecidos en base a reglamentacién mds estricta).
\_ Sodio (mg) 124,29 )
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Uso previsto

Pais de origen

Consumir preferentemente cocido.
Consumir eviscerado.

Vida util

Chile
Costa sur, FAO 87

Envasado y etiquetado

La vida util del producto estd garantizada en 24 meses desde la
fecha de elaboracién si se mantienen las condiciones de envasado,
almacenamiento y distribucién con temperaturas inferiores a -18 °C.

Certificaciones

Blumar cuanto con certificaciones bajo el estdndar HACCP Chile.

La planta de jurel Blumar posee certificacién MSC, la cual se
encuentra resguardada a través de una certificaciéon de cadena de
custodia.

Productos Blumar estdn inscritos y aprobados por la Administracién
de Alimentos y Medicamentos de los Estados Unidos de América.

J directo a clientes.

ENVASE PRIMARIO Ldmina de polietileno

ENVASE SECUNDARIO Caja de cartén corrugado 20kg

Cada bloque lleva una etiqueta

adhesiva que identifica el producto, n°
de autorizacién Sernapesca, fecha de
elaboracién y fecha de vencimiento. )

ETIQUETA

-

Almacenamiento, traslado y distribucion

~

Almacenado en frigorifico interno u otro habilitado por la autoridad
sanitaria, manteniéndose a temperatura estable de -18°C o inferior.
(RSA, Art.189)

Transportado en camiones cerrados y equipados para trasladar
producto congelado, de tal manera que todo aumento de
temperatura del producto durante este se mantenga por minimo
tiempo y en ninguin caso sobrepase los -15°C. (RSA, Art.190)

Para mercado nacional, despacho a frigorifico externo o despacho

Para exportacién, despacho directo desde planta o desde frigorifico
externo a puerto de embarque.
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